Luglio  2003 


VINIAL  C ALICE 


PESCE 


Principi  di  Porcia:  Aferlot 
Banfi :  Cabernet  Sauvignon 
Astoria :  Prosecco 
Colutta :  Sauvignon 


ANTIPASTI 

Gamberi  in  salsa  rosa 
Gamberi  con  rucola 
Foipetti  all '  olio  e  limone 
Carpaccio  di  branzino 
Antipasto  misto  di  pesce 
Sarde  in  saor 

Cozzs  e  vongole  alia  veneziana 

Prosciutto  di  parma 
Prosciutto  e  melone 
Capr  e  s s 


PRIMl  PIATTI GEATINAT1 

Taglierini  con  San.  Pietro  zucchine  e 
crema  di  feori  di  zucca 
Gnocchetti  con  asparagi  e  gamberi 


PRIM!  PIATTI 

Tortslloni  faiti  a  mam  ai  carciofi  in 
vellutata  di  scampi 

Tortelloni  fall!  a  mano  alia  rucola  con 
pomodoro  e  basilica 
Tagliatelle  ai  frutti  di  mare 
Spaghetti  al  pomodoro  o  al  ragu 


3.50 

4.50 

3.50 
3,50 


13,00 

13,00 

13,00 

13,00 

15,00 

12,00 

13,00 

12, 00 
14,00 
12,00 


14,00 

14,00 


13,00 

13,00 

14,00 

12,00 


CARNE 

Filet  to  di  hue  Mont  in  20, 00 

Filet  to  di  bus  al  peps  verde  20,00 

Fileiio  di  bue  aiferri  guarnito  20, 00 

Scaloppine  di  vitello  agli  asparagi  1 7,  GO 
Scaloppim  di  vitello  al  limone  15,  GO 

Fegafo  alia  veneziana  15,00 


FORMAGGI 

Formaggio  grana  -  gorgonzola  - 
Taleggio  $ 00 

Formaggi  misti  /  Qt  qq 


Branzino  ai  ferri 

Grata  ai  ferri 

Rombo  aiferri  X  2 

Dent  ice  al  form  X  2 

Coda  di  ram  pescatnce  ai  ferri 

Sogliola  aiferri 

Seppie  in  umido  con  polenta 

Scampi  giganti  ai  ferri 

Friltura  di  scampi  e  aalamari 

Sarde  fritte  o  ai  ferri 

V1RBURE 

Palate  fritte 
Melanzane  alfmghelio 
Peperonata 
Spinaci 

Insalaia  mista 
Pomodoro  in  imalata 
Insalaia  verde  brasiliana 


FRUTTA  -  BOLCI 

Ananas 

Fragole  alia  panna 

Frutti  di  bosco  al  gelato 

Pesche  al  gelato 

Macedonia  al  gelato 

Panna  cotta  con  crema  alls  fragole 

Semifreddo  di  meringata  al  cioceomm 

Semifreddo  di  meringata  alh  fragole 

Tirami  su 

Crem  caramel 

Vin  santo  con  esse  buramlle 

Tariufo  bianco  o  new 

Gelato  al  limone  con  wodka 


LIQUOR! 


Grappa  di  Tignaneilo 
Grappa  Prime  live  nera 
Grappa  Prime  Uve  bianca 
Grappa  Prime  arance 
Grappa  di  Chardormay 
Liqrnri  nazionali 
Liquori  esteri 
Liquori  esteri  invecchiatl 


18,00 
18,00 
5G,00 
40,  GO 
16,00 
17,00 
16, GO 
20,  GO 
16,09 
12,00 


6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

,  8,00 
6,  GO 
6,00 


6,00 
6,00 
6,00 
6,00 
6, GO 
6, GO 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

6,50 

6,50 


6,00 

6,00 

5,00 

5,00 

4,00 

3,00 

4,00 

8,00 


pans  s  ooperto  3, 00  vino  della  casts  bianco  s  rosso  12, 00 

In  mancanza  di  prodotti  frsschi  alcunt possono  essere  surgdatt 
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Ottobre  2003 


YIN  I  AL  CALICE 


Astoria :  Prosecco  3,50 

Colutta :  Pinot  bianco  3,50 

Cottutta :  Merlot  3,50 

Mass :  Amarone  6,00 

Banfi :  Cabernet  Sauvignon  4,50 

ANTIPASTI 

Cambers  in  salsa  rasa  1 3, 00 

Camber i  con  rucola  1 3, 00 

Folpetti  all '  olio  e  limone  13, 00 

Antipasto  misto  di  peace  15, 00 

Sards  in  saor  1 2, 00 

Prosciutto  di  parma  1 2,  GO 

Prosciutto  e  melone  1 4, 00 


PMMI  PIATT!  GRATXNATI 

Taglierini  con  San  Pietro  e  zucckins  s 
crema  di  fori  di  mcca  1 4, 00 

Gnocchetti  con  asparagi  e  gambsri  14, 00 

Lasagne  13,00 

PRIM!  PIATT! 


Torldloni  fatti  a  mam  alia  zucca  con 
salsa  dinoci  13,00 

Torielioni  fatti  a  mam  alia  rucola  con 
pomodoro  e  basilica  13, 00 

Bavetie  al  pesto  13, 00 

Tagliatelie  ai 'putt!  di  mare  1 4, 00 

Spaghetti  al  pomodoro  o  al  ragu  12, 00 

Pasta  e  fagioli  13, 00 

Zuppa  di  verdura  12, 00 

CARNE 

Filetto  di  hue  Montin  20, 00 

Filetto  di  bus  al  peps  vsrde  20, 00 

Filetio  di  hue  aiferri  guarnito  20, 00 

Scaloppine  di  vile  lb  al  limone  1 5,  GO 

Scaloppine  di  vitelb  confmghi  porcini  20,00 
Fegato  alia  veneziana  15, 00 


PESCE 


Bramino  ai  ferri  18, 00 

Mille  foglie  di  palamita  al  form  con 
pat  ate  e  olive  20,00 

SogUola  ai  ferri  1 7t  00 

Coda  di  ram  pescatrice  ai  ferri  16, 00 

Seppie  in  umido  con  polenta  1 6, 00 

Scampi  giganti  ai  ferri  20, 00 

Frittwa  di  scampi  e  calamari  16, 00 

Sards  frltte  o  aiferri  12, 00 


VERBURE 


Palate  fritte 

6,00 

Melamane  alfmghetto 

6,00 

Peperomta 

6,00 

Spinaci 

6,00 

Imalata  mista 

8,00 

Rucola  con  scaglie  di  gram 

,.8,00 

Pomodoro  in  imalata 

6,00 

Insalata  verde  braslliana 

6,00 

FRUTTA  »  B0LCI 


Arnrns  6,00 

Macedonia  al  gelato  6, 00 

Semifreddo  di  meringata  al  cioccolaio  6, 00 

Tiramisu  6,00 

Crem  caramel  6,00 

Panm  cotta  con  crema  alia  vanigiia  6, 00 

Vin  santo  con  esse  bwmelle  6,  QQ 

Tar  tufa  bianco  g  new  6,50 

Gelato  al  limone  con  wodka  6,50 


LIQUORI 


Grappa  Prime  Uve  mm 

6,00 

Grappa  Prime  Uve  bianca 

5,00 

Grappa  Prime  Grams 

5,00 

Liquor l  nmiomli 

3,00 

Liquori  esters 

4,00 

Liqmri  esters  imecchlali 

8,00 

FORMAGGl 

Formaggio  grana  -  gorgonzola  - 
Taleggio  6,00 

Formaggi  mist!  /  Q,  00 


pam  e  caperto  3,Q0  vino  della  casa  bianco  %  rosso  12,00 

In  mcmcanm  di  prodoitt  freed  l  alcuni  possono  essere  surge’aU 


M0NTIN 


S.  Trovaso,  Fondameuta  Eremite  1147  -  tel.  041/5227151  -  VENEZIA 
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Aprile  2003 


VWIAL  CALICE 


Masi :  Amarom 

5,50 

Astoria :  Cabernet 

3,50 

Banfi :  Merht  riserva 

4,50 

Astoria :  Prosecco 

3,50 

Prmcipi  di  Fordo :  Pino!  grigio 

3,50 

ANTIPASTI 

Folpetti  all s  olio  e  limone 

12,50 

Camber:  in  salsa  rasa 

12,50 

Gamberi  con  rucola 

12,50 

Antipasto  di  pesce  Montin 

15,00 

Sards  in  saor 

11,00 

Cozze  e  vongole  alia  venezlana 

12,00 

Prosciutto  e  melone 

14,00 

Prosciutto  di  Parma 

12,09 

Brcsaoia  con  rucola 

12,00 

PMMI  HAITI  GRATINAH 

Tortino  di  crespelle  alls  met  con  ricotta 
spinaci  e  fimgki  porcini  /  4,  DO 

Taglierini  con  San.  Pietro  carciofi  e 
crema  di  ftort  di  machine  14, 00 

Gnocchetti  con  asparagi  e  gamberi  12,50 
Lasagnelte  con  agnello  e  bntscandoli  14,00 

PRIM!  PIATTI 


i  TortellonifaU I  a  trnno  alia  rucola  in 

vellutata  di  scampi  e  verdure  12,50 

Tortelloni  falii  a  mam  a!  carciofi  con 
bwm  fuse  e  semi  di  papavero  12,50 

Tagllalelle  ai  frutti  di  mare  12,50 

Spaghetti  ai  pomodoro  o  a!  ragii  1  /,  00 
Pasta  e  fagloli  1 1, 00 

Zuppa  di  verdure}  11,00 

CARNE 

Filetto  dibue  Montin  20,00 

Filetto  di  bus  al  pepe  verde  20, 00 

Filetto  di  bus  ai  ferri  guamilo  20,  BO 

Agnelh  a!  farm  con  palate  20, 00 

Scaloppine  agll  asparagi  1 7, 00 

Scaloppine  al  limone  15,00 

Fegato  alia  venezlana  15, 00 


FORMAGGI 

Formaggio  gran  a  ~  gorgomola  - 
Taleggio  5 JO 

Formaggt  misti  IQfiO 


pane  e  coperto  3,00 


PESCE 

Involtini  di  branzmo  con  porrl  mdicchm  e 


vellutata  di  carciofi 

20,00 

Grata  ai  ferri 

17.00 

GrigUaia  mista  di  pesce  X  2 

38,00 

Seppie  in  umido  con  polenta 

16,00 

SogUola  ai  ferri 

17,00 

Scampi  giganti  ai  ferri 

20,00 

Frittura  mista  di  scampi  e  calamari 

16,00 

Sardefrltte  o  ai  ferri 

11,00 

VERDURE 

Palate  fritte 

5,50 

Peperomta 

5,50 

Melanzane  al  fmgheUo 

5,50 

Spinaci 

5,50 

Asparagi  bottiti 

5,50 

Castraure fritte 

5,50 

Imalata  mista 

8,00 

Rucola  con  scaglie  di  gram 

8,00 

Pomodoro  in  imalata 

5,50 

Imalata  verde  hrasUiam 

5,50 

FRtJTTA  -  B0LCI 

Ananas 

5,50 

Aranda  a t  liqmre  con  gelato 

5,50 

Macedonia  al  gelato 

5,50 

Parma  cotta  con  caramello 

5,50 

Tsrami  su 

5,50 

Torta  di  cioccolata  con  panrn 

5,50 

Semifreddo  di  meringata 

5,50 

Crem  caramel 

5, SO 

Vin  santo  con  esse  buraneJle 

5,50 

Tartafo  bianco  o  mm 

6,50 

Gelato  al  limone  con  wodka 

6,50 

LIQUOR! 

Grappa  di  Barolo  Cerequio 

6,00 

Grappa  di  Ttgnanetto 

6,00 

Grappa  Prime  live  mm 

6,00 

Grappa  Prime  Uve  bianca 

5,00 

Grappa  Prime  arance 

5,00 

Grappa  di  Chardonmy 

4,00 

Liquor i  nazionali 

3,00 

Liquorl  ester! 

4,00 

Liquori  ester:  invecchiaii 

8,00 

vino  della  casa  bianco  e  rosso  12, 09 
uni  possono  essere  surgelall 
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S.  Trovaso,  Fondamenta  Eremite  1147  -  tel.  041/5227151  -  VENEZIA 


Maggio  2003 


VINIAL  CALICE 


Most :  Amarone 

5,50 

Astoria :  Cabernet 

3,50 

Banfi :  Merlot  riserva 

4,50 

Astoria :  Prosecco 

3,50 

Principi  di  Porcia :  Pinot  grigio 

3,50 

ANTIPASTI 

Folpetii  all  ’  olio  e  limone 

12,50 

Gamberi  in  salsa  rosa 

12,50 

Gamberi  con  rucola 

12,50 

Antipasto  di  pesce  Montin 

15,00 

Sards  in  saor 

11,00 

Cozze  e  vongole  alia  veneziana 

12,00 

Prosciutto  di  parma 

12,00 

Prosciutto  e  melons 

14,00 

Bresaola  con  rucola 

12,00 

PRJMI  PIATT!  GRATINATI 
Tortino  di  ersspalle  alls  nod  con  ricotta 


spinaci  e  fmghi  porcini  14, 00 

Tagherini  con  San,  Pietro  carciofi  e 
crema  di  fiori  di  zucchine  1 4, 00 

Gnocckmi  con  asparagi  e  gamberi  12,50 

Lasagnette  primavera  12,50 


PRIMI PIATTI 

Tortdloni  fatii  a  mono  alia  rucola  con 


pomodoro  e  basilica  12,50 

Tortdloni  fatii  a  mono  as  carciofi  in 
vellutata  di  scampi  12,50 

Tagliatelle  ai  fmtti  di  mare  12, 50 

Spaghetti  a!  pomodoro  o  al  ragu  1 1, 00 

Pasta  e  fagioli  / 1, 00 

l  uppa  di  verdura  /  f  00 

CARNE 

Filetto  di  bus  Mont  in  20, 00 

Filetto  di  bue  al pepe  verde  20,00 

Filelio  di  bue  at  fern  guarnito  20, 00 

Scaloppine  agli  asparagi  1 7, 00 

Scaloppins  al  limone  15,00 

Feguto  alia  vemziana  15,00 


FORMAGGI 

Fomutggio  grana  -  gorgonzola -- 
Taleggio  5,50 

Formaggi  misti  10,00 


PESCE 


Filetti  di  branzim  con  verdure 

20,00 

Scaloppine  di  branzim  a!  pepe  rosa 

19,00 

Bronzino  ai  ferri  X  2 

35,09 

Grata  ai  ferri 

16,00 

Seppie  in  umido  con  polenta 

16,00 

Sogliola  ai  ferri 

17,00 

Scampi  glgantl  ai  ferri 

20,00 

Friiiura  mista  di  scampi  e  calamari 

16,00 

Sards  fritte  o  ai  ferri 

11,00 

VERDURE 

Patate  fritte 

5,50 

Peperomta 

5,50 

Melanzane  alfmghetto 

5,50 

Spinaci 

5,50 

Asparagi  bolliti 

5,50 

Castraure  fritte 

5,50 

Insalata  mista 

8,00 

Rucola  con  scaglie  di  gram 

8,00 

Pomodoro  m  imalata 

5,50 

Insalata  verde  wmihana 

5,50 

FKUTTA-BQLCI 


Ananas 

5,50 

Frugal ine  a  piacere 

6,50 

Arancio  al  liquors  con  gelato 

5,50 

Macedonia  al  gelato 

5,50 

Parma  cotta  con  caramello 

5,50 

Tirami  su 

5,50 

Toria  di  carote 

5,50 

Semijreddo  di  mehngata 

5,50 

Crem  caramel 

5,50 

Vin  santo  con  esse  buranelle 

5,50 

Tartufo  bianco  o  new 

6,50 

Gelato  al  limone  con  wodka 

6,50 

LIQUORS 


Grappa  di  Tlgmnello 

6,09 

Grappa  Prime  Uve  nera 

6,00 

Grappa  Prime  Uve  bianca 

5,00 

Grappa  Prime  arance 

5,09 

Grappa  di  Chardomay 

4,00 

Liquors  nazionall 

3,00 

Liquori  esleri 

4,00 

Liquors  esleri  invecchiati 

8,00 

pane  e  coperto  3,00 


vino  delb  case  bianco  e  rosso 


In  mancanza  di  prodolil  freschi  alcunt  passono  essere  surgelaii 


12,00 


M0NTIN 
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Settensljre  2093 

VIM  ALC  ALICE 

PESCE 

Astoria :  Prosecco 

3,50 

Colutta :  Chardomay 

3,  SO 

Filetto  dl  bramino  alia  mediterrmta 

con 

Collutta :  Merht 

3,50 

pomodorlni  e  olive 

20,00 

Mast ;  Arnaww 

6,00 

Bronzino  ai  fetrl 

18,00 

Banfi :  Cabernet  Sauvignon 

4, SO 

Orata  ai  ferri 

Soghola  ai  ferri 

18,00 

17,00 

ANTIPASTI 

Coda  di  ram  pescetrice  ai  ferri 

16,00 

Seppie  in  tmido  con  polenta 

16, OS 

Carpaccio  di  bramino 

13,00 

Scampi  gigmtl  ai  ferri 

20,60 

Cambers  in  salsa  rasa 

13,00 

Friitura  di  scampi  e  cslamari 

16,00 

Camber  i  con  rucola 

13,00 

Sarde  frittc  o  ai  ferri 

12, SO 

Folpetti  dll  *  olio  e  Umom 

13,00 

Antipasto  mlsto  di  pesce 

15,00 

Sarde  in  mar 

12,60 

VERBOSE 

Corn  e  vongok  alia  vemziam 

13,00 

Prosciutto  di  panm 

Prosciutto  e  flchl 

Prosciutto  e  melons 

12,00 

14,00 

14,00 

Palate  friiie 

Melatacme  a!  futtghelto 

Peperomta 

Sptnacl 

6,60 

6,00 

6,00 

6,00 

PBIMI PXATXI  GRAXXNATI 

Insalata  mUa 

Rucola  con  scaglte  dl  'gram 

^  8,00 
8,00 

TagUer'mi  con  San.  Pietro  e  machine  e 

Pomodom  in  insalata 

6,00 

crema  di  fieri  di  zucm 

14,00 

Insalata  verde  brasiliana 

6,00 

Gmccmtti  con  mp&ragi  e  gamberi 

14,00 

■Lasagne 

13,00 

FRUTTA  -  B0LCI 

Tortelloni  fail!  a  mono  alia  zucm  con 

Ananas 

6,09 

salsa  di  nod 

13,00 

Macedonia  al  gelato 

6, SO 

Tortelloni  fait i  a  mmo  alia  rucola  con 

Fichial  gelato 

6,00 

pomodom  e  basilica 

13,00 

Panm.  cotta  con  crema  alia  vmlglia 

6,00 

TagltateUe  ai  Jrutti  di  mare 

14,00 

Spaghetti  al  pomodom  o  al  ragh 

12,00 

Semifrcddo  dl  msringald  a!  cioccolaio 

6, 00 

Pasta  e  fagioli 

13,00 

Ttraml  su 

6,00 

Zuppa  di  mordant 

12,00 

Crem  caramel 

6,00 

V'm  Santo  con  esse  burcmcUc 

6,80 

tartufo  bianco  c  msro 

6, SO 

CAINE 

Gelato  a!  Ilmone  con  vodka 

6,50 

Filetto  di  hue  Montin 

20,00 

Filetto  di  hue  a!  pepe  verde 

20,00 

LIQUOR! 

* 

Filetto  di  hm  ai  ferri  gmmito 

20,00 

Scaloppim  di  viteilo  agli  asparagi 

17,00 

Grappa  di  Tignanella 

Scaloppine  di  viteilo  al  llmom 

15,00 

6,09 

Grappa  Prime  live  nera 

6,88 

Grappa  Prime  We  bkmca 

5,89 

Grappa  Prime  arance 

5,00 

Grappa  di  Chardonnay 

4,68 

FORMAGGI 

Liquor i  nazionpli 

3,80 

Fomaggio  gram  -  gorgonzola  - 
Takggio 

6,00 

Liquor!  ester i 

Liquor i  ester!  inveccktsti 

4,08 

S,00 

Formaggi  mistl 

10,00 

pam  a  coperto  3,00 

vino  della  cam  btancc  e  rosso  12, 00 

1st  msmeama  dl  pmdoill  fresch '  clctmi  passon®  ess$rs  mrgdaU 


LiiaflRBp 

M0NTIN 


Trovaso,  Fondant  cut  a  Eremite  lid  7  -  tel.  041/5227151  -  VENEZIA 


Settembrc  2003 


ymiALC  ALICE 


Astoria :  Prosecco  '  3,50 

Coiutta :  Ckardomay  3,50 

Colima :  Merlot  3,50 

Masi ;  Amarone  6,00 

Banfi :  Cabernet  Sauvignon  4, 50 

ANTIPASTI 

Carpaccio  di  brsnzino  1 3, 00 

Gamberi  m  salsa  rosa  1 3 , 00 

Cumber!  con  rucola  1 3, 00 

Folpetii  dll  ’  olio  e  l mom  1 3 , 00 

Antipasto  mlsio  di  pesos  1 5, 00 

Sards  In  saor  12,06 

Cone  e  vongole  alia  vemzlana  13,00 

Prosciutto  di  parma  1 2, 00 

Prosciutto  e  flchi  1 4, 00 

Prosciutto  e  melons  14,00 


PEIM1  PIATT!  GRATINATI 

Tag! serin!  con  San  Pietro  e  machine  e 


crema  di  fsori  di  zucca  14, 00 

GnoceheM  con  mpamgi  e  gamberi  14,  €0 

Lasagne  13,00 

mmmmi 

j  Tortdlonl  fatti  a  mono  alia  zucca  con 

I  .salsa  di  nod  13,00 

j  Tortelloni  fatti  a  mono  alia  rucola  con 

pomodome  basilica  13,00 

Tagliateiie  aifmstidlmare  14,00 

Spaghetti  at pomodoro  o  al  ragU  12,00 

Pasta  e  fagioli  13, 00 

Zappa  di  verdura  12, 00 

CAMNE 

FileUo  di  hue  Montin  20, 00 

Filetto  di  hue  a!  pepe  verde  20, 00 

Filetto  di  bm  ai  fern  guamito  20, 00 

Scaloppim  di  viteiio  agli  mpamgi  1 7, 00 

Scdlopplm  di  viielh  d  Iimone  1 5, 00 


FOBMAGGI 

Formagglo  grand  -  gorgomola  - 

Taleggl® 

6,00 

Formaggi  mist t 

10,00 

PESCE 


Filetto  di  branzmo  alia  mediterranea  con 


pomodortni  e  olive 

20,00 

Bronzino  atferrl 

18,00 

Grata  ai  ftrri 

18,00 

Sogliola  ai  ftrri 

17,00 

Coda  di  rtma  pescatrice  ai  ftrri 

16, SO 

Seppie  in  umido  con  polenta 

16,00 

Scampi  glgantl  ai  ferri 

20,00 

Frittura  dl  scampi  e  calamari 

16,00 

Sards  frtttt  o  ai  ferri 

12,00 

VERDURE 

Palate  frUte 

6,00 

Mdamam  a!  fmghetto 

6,00 

Peperonata 

6,00 

Splrnci 

6,00 

Imalata  mista 

„  8,00 

Rucola  con  scaglie  di  gram 

8,00 

Fomodom  in  imalata 

6,00 

Imalata  verde  brmiUam 

6,00 

FRFiTA  ”  B0LCI 

Amrns  6,00 

Macedonia  a l  gelato  6, 00 

Fichi  a l  gelato  6, 00 

Fauna  cotta  con  crema  alia  mnjglia  6, 00 

Semifreddo  di  mmngatd  at  ci&ccolato  6, 00 


Ttrami  stt 

6,00 

Crem  caramel 

6,00 

Vm  santa  con  esse  burondte 

6,00 

Tartufo  bianco  o  nsro 

6, SO 

Gelato  a!  Iimone  con  wodka 

6, SO 

LIQUOR I 

Grappa  dl  Tlgmmello 

6,00 

Grappa  Prime  Uvt  nera 

6, BO 

Grappa  Prime  Uve  bianca 

S.BO 

Grappa  Prims  arance 

5,00 

Grappa  di  Chardonmsy 

4,00 

Liquors  nozbnpll 

3,00 

Liquor!  ester! 

4, as 

Liquor!  ester I  tmecchlat! 

8,00 

pane  i  coper  to  3,  OS 


vino  della  cam  btanso  s  rosso  12, 00 


In  mmcama  di  pradotH  Jreschi  dctmi  possum  mere  surgelati 


S.  Trovaso,  Fondamenta  Eremite  1147  -  tel.  041/5227151  -  VENEZIA 


Setterobre  2003 


VINIALCALICE 


Astoria :  Prosecco  '  3,50 

Colutta :  Ckardonnay  3,50 

Collutta :  Merlot  3,50 

Mas! :  Amarcne  6,00 

Banfi :  Cabernet  Satr/ignon  4,50 

ANTIPASTI 

Carpaccio  di  bramino  13, 00 

Gamberi  in  salsa  rosa  13,00 

Gamberi  con  rucota  13, 00 

Folpelti  all  ‘  olio  e  limone  13, 00 

Antipasto  misto  di  pesce  15,00 

Sar  ds  In  saor  12,00 

Cozze  e  vongole  alia  venezlam  13,00 

Prosciutto  di  parma  12, 00 

Prosciutto  eflchl  1 4, 00 

Prosciutto  e  melons  1 4, 00 


PMMI  HATH  GRATINATI 

Tagiierint  con  San,  Pietro  e  machine  e 


crema  di  flori  di  zucca  14,00 

Gnocchetti  con  asparagi  e  gamberi  1 4, 00 

Lasagne  13,00 

PKIMIPIATTI 

Tortellont  fatti  a  mono  alia  zucca  con 
salsa  di  nod  13,00 

Tortellont  fatti  a  memo  alia  rucota  con 
pomodom  e  basilica  13,00 

Tagliatslleaifivttidimare  14,00 

Spaghetti  a!  pomodcro  o  al  ragii  12,00 

Pasta  efagloH  13,00 

Zappa  di  verduro  12,00 

CABNE 

|  Filetto  di  bus  Montin  20,00 

|  Filetto  di  bue  al  pepe  verde  20,00 

|  Filetto  di  hue  alferri  gmmito  20,00 

Scalopplne  di  viielh  agit  asparagi  1 7,00 

Scttioppine  di  vttello  a!  limine  15, 00 


FORMA6GI 

Formtggio  grma  -  gorgciaola  - 

Tmeggio 

6,00 

Formaggi  misfi 

10,00 

PESCE 


Filetto  di  bramino  alia  medlterranea 

con 

pomodorlnt  e  olive 

20,00 

Bramino  at  ferri 

IS, 00 

Grata  ai  ferri 

18,00 

SogUola  ai  ferri 

17,00 

Coda  di  ram  pescattice  ai  ferri 

16,00 

Seppie  in  umido  con  polenta 

16,03 

Scampi  giganti  ai  ferri 

20,00 

Frittura  dl  scampi  e  ctdamari 

16,00 

Sards  fiitte  o  si  ferri 

12,00 

VESDCKE 


Paiatejritie 

6,00 

Meiamme  aijtmgheU o 

6,00 

Pepenonata 

6,00 

Spimci 

6,00 

Imalata  mista 

,  8,00 

Ruc&la  con  scaglle  di  gram 

8,00 

Pomodom  in  imaiata 

6,00 

Insalata  verde  brmiUam 

6,00 

FRUTTA  -  DOLCI 


Ananas  6,00 

Macedonia  al  gelato  6,00  i 

Fichi  al  gelato  6,80  j 

Panm  eotta  am  crema  alia  vmiglta  6, 09 

Semtfreddo  di  mermgatd  el  cioccolato  6,00  | 

Tiramlsu  6,00  I 

Crem  caramel  6,  (IS  I 

Vin  santo  con  esse  bmmelle  6,00 

Tarntfo  bianco  a  rtero  6,50  \ 

Gelato  al  limone  con  wodka  6,50  I 

LIQUOR! 

Grappa  di  TlgmmsUo  6,00 

Grappa  Prime  Uve  net  a  6,09 

Grappa  Prime  Uve  biansa  5,09 

Grappa  Prime  arance  5,08 

Grappa  di  Ckardonnay  4,00 

Liqrnri  rmionqli  .  3,00  t 

Liquor i  ester!  4,00  i 

Liquor i  ester i  invecchiati  8,00 


pant  *  coperta  3,30 


vim  della  case  bianco  s  ro»o  12,03 


mss®  mm  s  w. 

In  mmeama  di  prodoiU  Jtescbl  alctmi  possom  essers  surge faii 


Ottobre  2003 


VINI AL  CALICE 


Astoria :  Prosecco 

3,50 

Cohitta :  Pinst  bianco 

3,50 

Coliutia :  Uerloi 

3,50 

Masi :  Amarone 

6,00 

Banfl :  Cabernet  Saitvignon 

4,50 

ANTIPASTI 

Gamberi  in  salsa  rosa 

13,00 

Cambers  con  rucola 

13,00 

Foipetti  a!!’  olio  e  limone 

13,09 

Antipasto  misto  di  pesce 

15,00 

Sards  in  saor 

12,00 

Prosciutto  di  parma 

12,00 

Prosciutto  e  melons 

14, OS 

PKIMI PIATTI GRATINATI 


Taglierini  cm  San,  Pietro  e  machine  e 
crema  di  fsori  di  moca  14,00 

Gmcchetii  con  asparagi  e  gamheri  14 00 

Lasagne  13,00 

PEMFIATTI 

Tortelloni  fait!  a  mam  alia  zucca  con 
salsa  dimes  13,00 

Tortelloni  fatti  a  mam  alia  rucola  con 
pomodoro  e  basilica  13,00 

Baveite  al  pesio  13,00 

WagliateHe  aifmtti  di  mare  14, 00 

Spaghetti  a!  pomodoro  o  al  ragii  12, 00 

Pasta  e  fagioli  13, 00 

Zuppa  di  verdura  12, 00 

CARNE 

Filetla  di  hue  Montin  20, 00 

Fsletto  di  hm  al  pepe  verde  20, 00 

Filetto  di  hue  aiferri  guarnito  20, 00 

Scaloppim  di  viteHo  al  limone  1 5, 00 

Scaloppine  di  vitello  con fimghi porcini  20,00 
Fegato  alia  vemzima  1§,G0 


FOMMAGGI 


PESCE 


Bronzino  as  ferrl 

18,90 

Mills  foglie  dl  palamita  al  form  con 

pataie  %  olive 

29,00 

SogHola  aiferri 

17,00 

Coda  di  ram  pescatrice  as  ferrt 

16, eo 

Seppie  in  umido  con  polenta 

16,00 

Scampi  giganti  ai  ferri 

20,09 

Frsttura  di  scampi  e  calatnar i 

16,00 

Sards  fritte  o  ai  ferri 

12,00 

Vi  Rv.ua 

Palate  pitte 

6,09 

Melanzane  al  fmghetto 

6,00 

Pepewnaia 

6,60 

Spinaci 

6,00 

Imalata  misia 

8,00 

Rucola  con  scaglie  di  gram 

,8,00 

Pomodoro  in  imalata 

6,00 

Imalata  verde  brmiliam 

6,00 

FRIJTTA  -  DOLCI 

Ananas 

6,00 

Macedonia  al  geloto 

6,69 

Semifredd o  di  mersngata  d  cioecolato 

6,00 

Timms  m 

6,00 

Crem  caramel 

6,00 

Panrn  cotta  con  crema  alia  vmsiglia 

6,00 

Vin  santo  con  esse  burandk 

6,08 

Tartufo  bianco  o  mm 

6,50 

Geloto  al  limone  con  wodka 

6,50 

LIQUOR I  : 

Grappa  Prime  live  nera 

6,00 

Grappa  Prime  Uve  btmea 

5,00  i 

Grappa  Prime  armce 

5,00 

Liqmri  nazionall 

3,00 

Liquors  esters 

4,00  | 

Liquors  esieri  invecchlati 

8,00  ! 

Formaggio  gram  -  gorgomola  - 
Takggio  6,00 

Formaggi  mists  10,00 


pane  e  coperto  3,00 


vino  delta  «  bianco  e  rosso  12, 00 


In  rnmeama  di  prodotti  freschi  alcmi  possom  mere  surgelati 


| 


Lug!io  :>003 


PESCE 


VINIAL  C AL  ICE 


Principi  di  Portia:  Merlot 

Banfi :  Cabernet  Sauvignon 

3.50 

4.50 

3.50 

Bronzino  ai  ferri 

Grata  ai  ferri 

Rombo  ai  ferri  X  2 

18,00 

18,00 

50,00 

Colulta :  Sauvignon 

3,50 

Dentice  alforno  X  2 

Coda  di  rana pesca  trice  ai  ferri 

40,00 

16,00 

Sogliola  ai  ferri 

17,00 

ANTIPASTI 

Ssppie  in  umido  con  polenta 

16,00 

Scampi  giganti  ai  ferri 

20,00 

13,00 

Seppioline  novelle  fritte  con  polenta 

18,00 

13,00 

Frittura  di  scampi  e  calamari 

16,00 

Folpelli  all  ’  olio  e  limone 

13,00 

Sarde  fritte  o  ai  ferri 

12,00 

Carpaccio  di  bramino 

13,00 

Antipasto  misto  di  pesce 

15,00 

VERDURE 

Sards  in  saor 

12,00 

Cozze  s  vongole  alia  veneziana 

13,00 

Prosciutto  di  parma 

12,00 

Palate  fritte 

6,00 

Melamam  alfmghetto 

6,00 

Prosciutto  s  melons 

14,00 

Peperonata 

6,00 

C  a  p  r  e  s  e 

12,00 

Spinaci 

-6,00 

Jmalata  mista 

8,00 

PRIMI  PIATTI GRATINATI 

Pomodoro  in  insalata 

6,00 

Gnoccheiti  con  asparagi  e  gambsri 

1 4,00 

Jmalata  verde  brasiliana 

6,00 

Lasagne  alia  bologness 

13,00 

FRUTTA  -  DOLCI 

PRIMI  PIATTI 

Ananas 

6,00 

Tortslloni  fatti  a  mono  ai  carcioft  in 
vellutata  di  scampi 

Tortelloni  fatti  a  mano  alia  rucola  con 
pomodoro  e  basil ico 

Tagliaielle  ai  frutti  di  mare 

13,00 

13,00 

14,00 

Fragole  alia  parma 

Frutti  di  bosco  al  gelato 

Pesche  al  gelato 

Macedonia  al  gelato 

Parma  cotta  con  crema  alls  fragole 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

6,00 

Spaghetti  a!  pomodoro  o  al  ragu 

12,00 

Semifreddo  di  meringata  a!  cioccolato 

6,00 

Semifreddo  di  meringata  alls  fragole 

6,00 

Tirami  su 

6,00 

CARNE 

Crem  caramel 

6,00 

Vin  santo  con  esse  buraneile 

6,00 

Filetto  di  bus  Montin 

20,00 

Tartufa  bianco  o  new 

6,50 

Filet  to  di  bus  al  peps  verde 

20,00 

Gelato  al  limone  con  wodka 

6,50 

Filetto  di  hue  ai  ferri  guar  nit  o 

20,00 

Scaloppine  di  v Hello  agli  asparagi 

17,00 

Scaloppine  di  vitello  al  limone 

15,00 

LIQUORI 

Fegato  alia  veneziana 

15,00 

Grappa  di  Tignanello 

6,00 

Grappa  Prime  Uve  nera 

6,00 

FORMAGGI 

Grappa  Prime  Uve  bianca 

5,00 

Formaggio  gram  -  gorgonzola  - 
Taleggio 

6,00 

Grappa  Prime  arance 

Grappa  di  Chardormay 

5,00 

4,00 

Formaggi  misti 

10,00 

Liquori  nazionali 

3,00 

Liquors  esters 

4,00 

Liquori  esters  imecchlati 

8,00 

parse  e  coperlo  3,00 

vino  della  casa  bianco  e  rosso  12, 00 

In  mancanza  di  prodoUt  frsscht  ahuni  passcno  mure  surgelatS 

flRSPIGfl  U8GAREP 

MBNTIN 


S.  Trovaso,  Fond  ament  a  Eremite  1147  -  tel  041/5227151  -  VENEZIA 


Settessbre  2003 


VINIALCAUGE  PESCE 


3, SO 

Colutta :  Chardomay 

3, SO 

Filet  to  di  bramino  alia  msditermmm  con 

3,50 

pomoaohm  e  olive 

20,00 

6,00 

Bramino  ai  ferri 

IS, 09 

Banfi :  Cabernet  Sawignon 

4, SO 

Grata  ai  ferri 

Soglwla  ai  ferri 

18,00 

17,08 

ANTIPASTI 

Coda  di  ram  peseatrice  ai  ferri 

16,00 

Sepple  in  amide  con  polenta 

16,09 

Carpaccio  m  bramino 

13,00 

Scampi  gigantl  aiferri 

20,80 

Gamberi  in  salsa  rasa 

13,00 

Frittvra  di  scampi  e  calamari 

16,00 

Gambsrl  con  rucola 

13,00 

Sarde fritte  o  aiferri 

12,09 

Folpeiii  alV  olio  e  limone 

13, SO 

Antipasto  misto  di  pesce 

15,00 

Sarde  in  sm  r 

12,00 

VERDURE 

Cozze  e  vongole  alia  veneziam 

13,00 

Prosciutto  di  pama 

Prosciutto  e  flchi 

Prosciutto  e  melons 

12,09 

14,80 

14,00 

Palate  fritte 

Mdaatme  a!  fmgketto 

Pe.peromta 

Spirnci 

6,00 

6,00 

6,00 

6,06 

PRIM!  PIATTI  GRATINATI 

Insalata  mist® 

Rucola  con  scaglk  di  gram 

s  8,00 
8,60 

Tagliermi  con  San,  Pietro  e  zucchlne  e 

Pomodoro  in  imalata 

6,00 

crema  di  fiori  di  zucca 

14,00 

Insalata  verde  brtuiliana 

6,00 

Gnocchettl  con  mparagi  e  gamberi 

14,00 

Lasagne 

13,00 

vmmpwm 

FRIITTA-DOLCI 

Tondhni  fails  a  memo  alia  zucca  con 

Arnms 

6,08 

salsa  di  nod 

13,00 

Macedonia  al  gelato 

6,00 

Tortelhni  faiti  a  mam  alia  rucola  con 

Flchi  al  gdato 

6,00 

pomodoro  e  basilica 

13,09 

Parma  cotta  con  crema  alia  vcmlglia 

6,00 

Taglialelle  aifruttt  di  mare 

14,00 

Spaghetti  si  pomodoro  o  al  mgii 

12,09 

Semi/reddo  di  msrtngstd  al  cioccolato 

6.00 

Pasta  e  fagioli 

13,00 

Ttramlsu 

6, SO 

Zuppa  di  verdures 

12,00 

Cron  caramel 

6,00 

Pin  semto  con  esse  buraneUe 

6,09 

Tartufo  bianco  o  mro 

6,50 

CAENE 

Gelato  a!  limone  con  vodka 

6, SO 

FileSto  di  hue  Montin 

20,00 

Filetto  di  hue  al  pepe  verde 

20,09 

LIQUORI 

Filetto  di  hue  aiferri  gmmito 

20,00 

Scatoppiae-divUeH^asU^egtmsi 
Smhppiffedi  vitello  aflimim- 

17,00 

IS, 00 

Grappa  di  Tlgnmelb 

6,00 

Grappa  Prims  Uve  mm 

6,00 

Grappa  Prime  Uve  bianca 

'5,00 

Grappa  Prime  arance 

5,00 

Grappa  di  Chardomay 

4,08 

FORMAGGI 

Liquor i  mzionaH 

3,00 

Ltquort  ester! 

4,00 

Formaggso  grana  -  gorge, mc-ia  - 
Taleggio 

6,00 

Liquor 1  ester!  invecchlati 

8,00 

Formaggi  mist! 

10,00 

pang  g  coper  to  3,00 

vino  della  cm®  bianco  s  rosso  12, 00 

In  mancama  diprodoUlfresvM  mcunipossom  esssre  mrgzfati 


YINI AL  CALICE 


PESCE 


Astoria :  Prosecco  '  3,50 

Coltata :  Chttrdemsay  3,50 

Cottutta :  Merlot  3, 50 

Mas! :  Amarom  0,00 

Banfi :  Cabernet  Samlgrmn  4,50 

ANTIPASTI 

Carpaccio  as  br amino  13,00 

G ambers  in  salsa  rosa  1 3, 00 

Gtzmberi  con  mcoh  13,00 

Folpetti  all '  olio  e  limans  13,  SO 

Antipasto  misto  di  pesce  15,00 

Sards  in  soar  12,00 

Cozze  e  vottgole  alia  venezlam  13,00 

Prosciutto  di  parma  12,00 

Prosciutto  eflchl  14,00 

Prosciutto  e  melons  14,00 


i’iUM!  PUTTI GBAHNATI 

Tagllerini  son  San.  Pietro  e  ntcchim  e 


cremadifloridizucca  14,00 

Gnocchetti  con  ssparagi  e  gamberi  14,  BO 

Lasagne  13, BO 

PMMIPIATTI 

Tcrtelhrsifatti  a  mono  alia  zucca  con 
salsa  di  nod  13,00 

Tortelhm  fatti  a  mono  alia  ntcola  can 
pomodoro  e  basilica  13,  GO 

Tagliatelk  aifruttl  di  mare  14,00 

Spaghetti  a!  pomodore  o  a l  ragtt  12,00 

Pasta  e  fagloli  13, 00 

Zappa  di  verdwa  12,00 

CABNE 

Filetto  dt  bm  Mordin  20,00 

Filetta  di  hue  al  pape  verde  20,00 

Filetto  di  hue  as  fern  guamtto  20, 00 

-dxScalopplne  di  vitelio  agli  ssparagi  1 7,00 

r^Scahppim  di  vitelio  al  limoru  15,  GO 


FORMAGGI 

Formaggio  gram  -  gsrgonzola  - 
Taleggio  6,00 

FmmaggI  mistt  10,00 


pane  a  ccperio  3,00 

In  mancaraa 


Filetto  di  kranzifso  alia  medturrama  con 


pomodorinl  e  olive 

20,00 

Bronzino  a!  ferrt 

18,00 

Grata  ai  Jerri 

18,00 

Sogliola  aiferri 

17,00 

Coda  di  rana  pescatrict  ai  ferri 

16,00 

Seppie  in  tmido  con  polenta 

16, SO 

Scampi  glgtmtt  aiferri 

20,09 

Frittura  di  -scampi  e  calamars 

16,00 

Sards  ftitte  o  aiferri 

12, SO 

VERDURE 

Palate  I Hite 

6,00 

Mdanzme  ’  J'_, 

6,00 

Peperomta 

6,00 

Spirncl 

'6,00 

Insalata  snista 

..  8, 00 

Rucola  con  scaglie  dt  gram 

8,00 

Pomodoro  in  insalata 

6,08 

Insalata  verde  brasilkma 

6,00 

FRUTTA  -  BOICI 


Ananas  6,  OB 

Macedonia  al  gelato  6, 89 

Eight  al  gelato  6, OS 

-Parma  cotta  son  crema  alls  vmiglia  6,00 

Semifreddo  di  imringatd  al  cioccolato  6, SO 
Ttmmisu  6,00 

-Crem  caramel  6,08 

Vin  santo  con  esse  btmmelle  6, 00 

Tartbfo  bianco  o  nero  6,50 

Gelato  al  Umane  con  vodka  6,  SO 


UQUOEI 

Grappa  di  Tlgnanello  '  6,09 

Grappa  Prime  Uve  nera  6, 00 

Grappa  Prime  Uve  btanca  5, 00 

Grappa  Prime  arance  5, 00 

Grappa  dt  Chardonnay ,  .  4,00 

Liqmri  naziomli  3,00 

Liqmri  ester!  4,00 

Liqmri  esteri  invecchtatt  8,00 


vino  della  case  bianco  e  rosso  12, 00 
uni  BBsmna  essere  Wrgektl 


29) 

’8.  *y  a 

/?wo  a/  curry  con  verdura  misla 

Curry  rice  with  mixed  vegetables 

L  4500 

29a)  ft 

*.  ftft 

Riso  saltato  con  verdura  mista 

Fried  rice  with  mixed  vegetables 

1  4000 

30)  4k 

ft  &  & 

Riso  piccante  alia  piaslra 

Spicy  rice  in  iron  plate 

Lsooo 

31)  S£ 

?  ft  ft 

Riso  saltalo  con  ananas(e  pinoli)  (5000) 
Fried  rice  with  pineapples 

13500 

32a)  4k 

ft  tio 

Spaghetti  alia  piastres 

(gemberi  o  vilello  a  polio) 

(o  con  fruits  di  mere) 

Noodles  in  iron  plate 

(shrimps  or  veal,  or  chicken  or  seafood) 

16000 

(TOM) 

(8000) 

32)  ft 

#  ft  ® 

Spaghetti  soffici  con  verdura 
(gemberi  o  vilello  o  polio) 

Soft  noodles  with  mixed  vegetables(chow  mein) 
(shrimps  or  beef  or  chicken) 

4  4500 

(5500) 

33)  ft 

<*  ft  ® 

Spaghetti  croccanti  con  verdura 
(gemberi  o  vilello  o  polio) 

Fried  noodles  crispy  with  vegetables 
(shrimps  or  beef  or  chicken) 

L  4500 

(5500) 

34)  ft 

4$  7^.  $■ 

Spaghetti  di  riso  con  verdurre 
(gemberi  o  vilello  o  polio) 

Rice  noodles  with  mixed  vegetables 
(shrimps  or  beef  or  chicken) 

L  4500 

35)  *3 

*  »  « 

Spaghetti  di  soia  piccante  con  earns 

o  con  gemberi  (6000) 
Spicy  soy  spaghetti  withminced  meat 

L  5000 

35a)  -# 

£  kit  it 

Spaghetti  di  soia  con  verdura  mista 

Soy  spaghetti  with  mixed  vegetables 

£.5000 

36)  *> 

£  ft 

Gnocchi  di  riso 

Rice  slices 

£.4500 

37)  ft 

A  A 

Palate  fritte 

Fried  potatoes 

43500  1 

~\'~ 


*  POLLO 
■  3*=  CHICKEN 


f  38) 

& 

4- 

Polio  alle  mandorle 

Chicken  with  almonds 

L  6500 

38a) 

m- 

*. 

tM, 

Polio  con  anacardi 

Chicken  with  cashew  nuts 

L  7000 

39) 

& 

j#- 

% 

Polio  croccante  con  salsa 

Crispy  chicken  with  Chinese  sauce 

L6000 

40) 

#. 

ft 

Polio  piccante 

Spicy  chicken 

4  6000 

41) 

t 

ft 

4 

Polio  con  Madeline  (poco  piccante) 
Chicken  with  peanuts  (little  spicy) 

L6000 

42) 

XL 

4- 

%% 

Polio  con  bambu  e  funghi  cinese 
Chicken  with  Chinese  mushrooms  and  bamboo 

47000 

43) 

fe 

# 

Polio  con  champignon  freschi 

Chicken  with  fresh  mushrooms 

L  6000 

44) 

41 

f 

Polio  con  germogli  di  soia 

Chicken  with  soybean  sprouts 

L6000 

45) 

* 

ft 

Polio  con  peperani 

Chicken  with  sweet  peppers 

I/6Q00 

45a) 

4k 

ft 

Polio  alia  piastra 

Chicken  in  iron  plate 

48000 

46) 

Jr 

ft 

Polio  al  limone 

Lemon  chicken 

L  6000 

47) 

a 

f 

% 

Polio  con  ananas 

Chicken  with  pineapples 

L  6000 

48) 

« 

SS 

% 

Polio  in  salsa  agro-dolce 

Sweet  and  soar  chicken 

L60Q0 

49) 

±  & 

*4, 

Polio  con  broccoli 

Chicken  with  broccoli 

4  6500 

50) 

ft 

■><4 

Polio  fritto 

Fried  chicken 

1,6000 

50a) 

$ 

at 

Spisdini  di  polio 

Grilled  chicken  on  a  stick 

4  8000 

51) 

§1 

f 

St 

Polio  al  nido  di  rondine 

Pacero’s  nest  with  chicken 

47500 

51a) 

<5fa 

n 

*4 

Polio  al  salsa  curry 

Chicken  with  curry  sause 

46000 

r 


r 

At 


Jfc  *  *  MANZO  E  VITELLO 

T  iAJ  AC  beef  and  veal  dishes 


If 

\ 


K  52) 

-k  4fc  + 

*1 

Manzo  con  peperoni 

Beef  with  sweet  peppers 

17000 

53) 

»  *■  + 

ft 

Manzo  con  cipolline  novel le 

Beef  with  fresh  onions 

17000 

54) 

jfS-t 

ft 

Manzo  con  cipolle 

Beef  with  onions 

L  7000 

55) 

iktu* 

ft 

Manzo  alia  piastra 

Beef  in  iron  plats 

L  8500 

56) 

+• 

*1 

Manzo  in  salsa  d'ostriche 

Beef  in  oyster  sauce 

Lim 

57) 

?4  v  *M 

$ 

Manzo  al  salsa  curry 

Beef  in  curry  sause 

L  7000 

58) 

-f-  4* 

ft 

Manzo  piccante 

Spicy  beef 

17000 

59) 

-t  + 

ft 

Manzo  ai  7  colori 

Beef  with  vegetables 

L  7000 

59a) 

«£■?£+ 

Manzo  con  broccoli 

Beef  with  broccoli 

£  7500 

59b) 

A  &  + 

*1 

Manzo  con  fagiolini  neri  cinesi 

Beef  with  black  bean  sause 

17500 

60) 

if  + 

*1 

Manzo  fritto  croccanle 

Fried  beef  crispy 

L  7000 

61) 

*1 

Vitello  con  bambu  e  funghi  cinesi 
Veal  with  Chinese  mushrooms  and  bamboo 

Ls  ooo 

62) 

i4  + 

$3 

Vilello  con  alghe  mere  cinese 

Veal  with  Chinese  black  mushrooms 

L  7500 

63) 

*  £  + 

& 

Vitello  con  champignon  freschi 

Vea!  with  fresh  mushrooms 

L  7000 

|64) 

»  *  4- 

ft 

Vitello  con  germogli  di  sola 

Veal  with  bean  sprouts 

£7000 

«64a) 

i 

*1 

Spiedini  di  vitello 

Grilled  beef  on  a  stick 

L900Q 

Lv 

jrjr 

J®  1*1  M  maiale 

In  i'i  Ac  PORK  ns 


PORK  DISHES 


}  65)  i*  4  ft] 

Maiale  in  salsa  agro-dolce 

Sweet  and  sour  pork 

£6500 

66)  4-  |i] 

Maiale  piccante 

Spicy  pork 

£6500 

67)  #  £  $ 

Maiale  con  za-zai 

Pork  with  za-zai(pick!ed  cabbage) 

£  6500 

68)  «.  4-  PS) 

Maiale  con  bambu  e  funghi  cinesi 

Pork  with  Chinese  mushrooms  and  bamboo 

£7500 

69)  fe  &  S] 

Maiale  stufato  con  verdura 

Stewed  pork  with  vegetables 

£6500 

69a)  ik  iS.  Jij 

Maiale  alia  piastra 

Pork  in  iron  plate 

£8500 

70)  fl"  SI 

San  sin  (maiale, manzo  e  polio) 

San  sin  (pork,  beef,  chicken) 

£7500 

71) 

Spuntature  di  maiale  fritte 

Fried  port  spareribs 

£7000 

71a)  A  St  1*1 

Maiale  con  fagiolini  neri  cinesi 

Pork  with  black  bean  sause 

£7000 

iK  4-  M  GRMBEm 

31  i  *  —  SHRIMPS 

72)  jft  *.  *F 

Cambers  con  anacardi 

Shrimps  with  cashews 

£9000 

73) 

Gamberi  all’arcobaleno 

Five  colour  shrimps 

£8000 

74)  A  *F 

Gamberi  con  piselli 

Shrimps  with  green  peas 

£8000 

75)  ***F<4 

Gamberi  con  salsa  al  curry 

Shrimps  in  curry  sause 

£  8000 

76)  lit  -f-  *F  -(=■ 

Gamberi  in  salsa  chili  (piccante) 

Shrimps  in  chili  sause 

£8000 

77)  «  »  *F  -f=- 

Gamberi  in  salsa  agro-dolce 

Sweet  and  sour  shrimps 

£8000 

78)  &  A  T 

Gamberi,  polio  e  funghi 

Shrimps,  chicken  and  mushrooms 

£9000  1 

^  78a)  «■  4-  *F  -(=■ 

4 


Gamberi  con  bambu  e  funghi  cinese 
Shrimps  wish  chines®  mushrooms  and  bamboo 


L  9000 


f 


,  79) 

i 

■f 

-f- 

79a) 

£ 

■fa 

if 

79b) 

ja 

if 

-f2 

80) 

ik 

fa 

*f 

81) 

& 

£ 

if 

•f- 

82)  -f  &  if 


Palline  di  gamberi  frille 
Fried  shrimps 


Gamberi  con  capesante 
Shrimps  and  scallops 

Gamberi  alia  piastre 
Shrimps  in  iron  plate 

Gamberi  al  nido  di  rondine 
Pacero's  nest  with  shrimps 


-4U  ir  M  GAMBERONI 

yv  4c  prawns 

Gamberoni  in  salsa  chili  (piccanie) 


83)  ',jf  A',  if  Gamberoni  al  vapor e  con  cipolle  e 

Steamed  prawns  with  onions  and  ginger 

84)  M,  4:,  if  Gamberoni  fritti  al  pavone 

Fried  prawns  Chinese  style 

85)  ■f"  if  Gamberoni  alia  griglia 

Grilled  prawns 

86)  4k  fa  k.  if  Gamberoni  alia  piastre 
Prawns  in  iron  plate 

l 

m 


86a)  $  if  Spiedini  di  gamberoni  con  sale  e  pepe 

Grilled  prawns  on  a  stick 


PESCE  E  CALAMARI 
FISH  AND  SQUIDS 


87)  ft  & 


Pesce  intero  al  vapore 
Steamed  fish 


88)  £l  JL  >}  stufato  alia  cinese 

Fish  fillet  with  mixed  vegetables 

89)  St  6.  w  M/ja  agro-dolce 

Sweet  and  sour  fish 

90)  Frutti  di  mare  fritti 
Fried  seafood 

ft  Calamari  fritti 
Fried  squids 


L 8000  ^ 
L  10000  ^ 
L  9000 


L  9500 
L  9500 


L  ioooo 
L  liooo 
L  ioooo 
L  ioooo 
L  12000 
L  12000 


L  ioooo 

1,801 

L  8000  tji 
L9000  jjJI 

w 


